
WYKAZ PODRĘCZNIKÓW 

BRANŻOWA SZKOŁA II STOPNIA NR 1  

DO PRZEDMIOTÓW ZAWODOWYCH 

ROK SZKOLNY 2024/2025 
 

  

TECHNIK TECHNOLOGII ŻYWNOŚCI  

SEMESTR I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. TECHNOLOGIE 
PRZETWÓRSTWA 
SPOŻYWCZEGO 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina  

Technologie 
kierunkowe tom 1 

ab format 2011 

2.  PODSTAWY ANALIZY 
ŻYWNOŚCI 
 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   

3. ORGANIZACJA I 
NADZÓR PRODUKCJI 
WYROBÓW 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina i 
Dorota Nowak 

Podstawy technologii 
żywności 

ab format 2010 

  

SEMESTR II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. TECHNOLOGIE 
PRZETWÓRSTWA 
SPOŻYWCZEGO 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina  

Technologie 
kierunkowe tom 1,2 

ab format 2011,2012 

2. PODSTAWY ANALIZY 
ŻYWNOŚCI 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   

3. ORGANIZACJA I 
NADZÓR PRODUKCJI 
WYROBÓW 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina i 
Dorota Nowak 

Podstawy technologii 
żywności 

ab format 2010 

  

SEMESTR III 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. TECHNOLOGIE 
PRZETWÓRSTWA 
SPOŻYWCZEGO 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina  

Technologie kierunkowe 
tom 2 

ab format 2012 

2. PRACOWNIA ANALIZY 
ŻYWNOŚCI 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   

3. 
 

ORGANIZACJA I 
NADZÓR PRODUKCJI 
WYROBÓW 

Praca zbiorowa Ewa 
Czarniecka-Skubina i 
Dorota Nowak 

Podstawy technologii 
żywności 

ab format 2010 

4. Język obcy zawodowy K. SARNA Język angielski 
zawodowy w branży 
gastronomicznej(technik 
żywienia i technik usług 
kelnerskich) 

WSIP materiały 
edukacyjne 
 

 

 

TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 

SEMESTR I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr 
dopuszczenia 

1. PLANOWANIE 
ŻYWIENIA I PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

J. DUDA, S. 
KRZYWDA 

ORGANIZACJA ŻYWIENIA I 
USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH 
CZĘŚĆ 2 

WSiP MEN 
1.49.3/2019 

2. 
  
  

PRACOWNIA 
PLANOWANIA 
ŻYWIENIA 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   



  

SEMESTR II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr 
dopuszczenia 

1. PLANOWANIE 
ŻYWIENIA I 
PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

J. DUDA, S. 
KRZYWDA 

ORGANIZACJA ŻYWIENIA I 
USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH 
CZĘŚĆ 2 

WSiP MEN 
1.49.3/2019 

2. PRACOWNIA 
PLANOWANIA 
ŻYWIENIA 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   

  

SEMESTR III 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnict
wo 

Nr dopuszczenia 

1. PLANOWANIE ŻYWIENIA 
I PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

J. DUDA, S. 
KRZYWDA 

ORGANIZACJA ŻYWIENIA I 
USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH 
CZĘŚĆ 2 

WSiP MEN 1.49.3/2019 

2. PRACOWNIA 
PLANOWANIA ŻYWIENIA 

podręcznik 
nieobowiązkowy 

   

3. USŁUGI 
GASTRONOMICZNE 

A. KMIOŁEK USŁUGI GASTRONOMICZNE 
 

WSiP 
 

56/2013 

4. PRACOWNIA OBSŁUGI 
KONSUMENTA 

R. SZAJNA 
D. ŁAWNICZAK 

OBSŁUGA KELNERSKA WSiP 3/2014 

5.. JĘZYK OBCY 
ZAWODOWY 

K. SARNA Język angielski zawodowy w 
branży 
gastronomicznej(technik 
żywienia i technik usług 
kelnerskich) 

WSIP materiały 
edukacyjne 
 

  

 


