
 

  

WYKAZ PODRĘCZNIKÓW DO PRZEDMIOTÓW ZAWODOWYCH 

ROK SZKOLNY 2024/2025 

TECHNIKUM NR 3 GASTRONOMICZNO-HOTELARSKIE 

  

  

TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 343 404 

KLASA I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA 

M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNAWSTWEM. 
PRZYGOTOWANIE I WYDAWANIE 
DAŃ CZ. I,  

WSiP  
HGT.02 

2. WYPOSAŻENIE 
TECHNICZNE W 
GASTRONOMII 

A.KASPEREK 
M. 
KONDRATOWICZ 

WYPOSAŻENIE I ZASADY 
BEZPIECZEŃSTWA W GASTRONOMII 
(podręcznik nieobowiązkowy) 

WSiP HGT.02 

3. ZASADY ŻYWIENIA D.Czerwińska Zasady żywienia. Podręcznik do nauki 
zawodu technik żywienia i usług 
gastronomicznym. Część 1 

WSiP HGT.12 

4. JĘZYK OBCY 
ZAWODOWY 

K. SARNA JĘZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W 
BRANŻY GASTRONOMICZNEJ 
(TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH, TECHNIK 
USŁUG KELNERSKICH) 

WSIP materiały edukacyjne 
 

  

 

KLASA II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr  
dopuszczenia 



 

1. TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA 

M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNAWSTWEM. 
PRZYGOTOWANIE I 
WYDAWANIE DAŃ CZ.II 

WSiP  
HGT.02 

2. ZASADY ŻYWIENIA D.Czerwińska Zasady żywienia. Podręcznik do 
nauki zawodu technik żywienia i 
usług gastronomicznym. Część 1 

WSiP HGT.12 

3. JĘZYK OBCY ZAWODOWY K. SARNA JĘZYK ANGIELSKI ZAWODOWY 
W BRANŻY 
GASTRONOMICZNEJ (TECHNIK 
ŻYWIENIA I USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH, 
TECHNIK USŁUG 

WSIP materiały edukaccyjne 

  

KLASA III  

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA 

M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNAWSTWEM. 
PRZYGOTOWANIE I WYDAWANIE 
DAŃ CZ. II 

WSiP  
HGT.02 

2. PRACOWNIA OBSŁUGI 
KONSUMENTA 

R. SZAJNA 
D. ŁAWNICZAK 

OBSŁUGA KELNERSKA 
 

WSiP 3/2014 

  

KLASA IV  

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 



 

1. USŁUGI 
GASTRONOMICZNE 

A. KMIOŁEK USŁUGI GASTRONOMICZNE WSIP 56/2013 

2. PLANOWANIE ŻYWIENIA I 
PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

J. DUDA, S. 
KRZYWDA 

ORGANIZACJA ŻYWIENIA I USŁUG 
GASTRONOMICZNYCH CZĘŚĆ 2 

WSiP MEN 
1.49.3/2019 

 

KLASA V  

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. USŁUGI 
GASTRONOMICZNE 

A. KMIOŁEK USŁUGI GASTRONOMICZNE WSiP 56/2013 

2. PLANOWANIE 
ŻYWIENIA I 
PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ  

J. DUDA, S. KRZYWDA ORGANIZACJA ŻYWIENIA I 
USŁUG GASTRONOMICZNYCH 
CZĘŚĆ 2 

WSiP MEN 1.49.3/2019 

 

 

TECHNIK HOTELARSTWA 422 402 

KLASA I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr 
dopuszczenia 

1 ORGANIZACJA PRACY W 
HOTELARSTWIE 

W. DROGOŃ, 
GRANECKA-
WRZOSEK 

OBSŁUGA GOŚCI W OBIEKCIE 
ŚWIADCZĄCYM USŁUGI HOTELARSKIE CZ. 
I 

WSiP materiał 
edukacyjny 

2 J. angielski zawodowy Samulska- Wolska Język angielski zawodowy w branży 
turystyczno- hotelarskiej, 
zeszyt ćwiczeń 

WSiP materiał 
edukacyjny 



 

 
3. 

 
REALIZACJA USŁUG W 
RECEPCJI 
 

Barbara Cymańska-

Garbowska, Danuta 

Witrykus, Grzegorz 

Wolak 

 

Barbara Cymańska-

Garbowska, Anna 

Zawierucha, 

Magdalena Świderska 

Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja 

HGT.06. Część 1 

 

Zbiór zadań. Realizacja usług w recepcji. 
Kwalifikacja HGT.06 

 
WSiP 
 
 
 
 
 
 
WSiP 
 

 
 
materiał 
edukacyjny 
 
 
 
 
materiał 
edukacyjny 

  

 

KLASA II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. ORGANIZACJA PRACY 
W HOTELARSTWIE 
 

Barbara Cymańska-

Garbowska, Danuta 

Witrykus, Grzegorz 

Wolak 

Organizacja pracy w hotelarstwie. Podręcznik 
do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część II 
 

 
Podręcznik do nauki zawodu technik 

hotelarstwa 

WSiP 
 

materiał 
edukacyjny 

2. J. obcy zawodowy 
 

Samulczyk- Wolska 
 

Język angielski zawodowy w branży 
turystyczno- hotelarskiej, 
zeszyt ćwiczeń 
 

WSiP 
 

 
materiał 
edukacyjny 
 

3 REALIZACJA USŁUG W 
RECEPCJI 
 

Barbara Cymańska-

Garbowska, Danuta 

Witrykus, Grzegorz 

Wolak 

Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06. 

Część 1 

 

WSiP 
 

materiał 
edukacyjny 

https://www.profinfo.pl/autorzy/barbara-cymanska-garbowska,79844.html
https://www.profinfo.pl/autorzy/barbara-cymanska-garbowska,79844.html
https://www.profinfo.pl/autorzy/anna-zawierucha,79847.html
https://www.profinfo.pl/autorzy/anna-zawierucha,79847.html
https://www.profinfo.pl/autorzy/magdalena-swiderska,79850.html
https://www.profinfo.pl/autorzy/magdalena-swiderska,79850.html


 

4. 
 
 
 

Usługi żywieniowe w 
hotelarstwie 
 

Bożena  Granecka-
Wrzosek 
 
 
 

USŁUGI ŻYWIENIOWE W HOTELARSTWIE 
 
 
 

WSIP 
 
 
 

34/2013 

 

KLASA III  

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. 
 

Usługi żywieniowe w 
hotelarstwie 
 

Bożena  Granecka-
Wrzosek 

 WSIP 
 

34/2013 

2. J. angielski zawodowy  
 

Romanowicz, 
Nowakowska 

How can I help you? tom 6 !!! Rea/WSiP 66/2013 

3 DZIAŁALNOŚĆ 
RECEPCJI 

Barbara Cymańska-
Garbowska, Danuta 
Witrykus, Jadwiga 
Pietras, Grzegorz 
Wolak 

Działalność recepcji. Hotelarstwo. Podręcznik 

do zawodu technik hotelarstwa. Tom III. Część 

2 
 

WSiP materiał 
edukacyjny 

4 REALIZACJA USŁUG W 
RECEPCJI 

Barbara Cymańska-
Garbowska, Danuta 
Witrykus, Grzegorz 
Wolak 

Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06. 

Część 2 

WSiP materiał 
edukacyjny 

  

  

KLASA IV  

 

  



 

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. DZIAŁALNOŚĆ 
RECEPCJI 
 

Barbara Cymańska-
Garbowska, Danuta 
Witrykus, Jadwiga 
Pietras, Grzegorz Wolak 

Działalność recepcji. Hotelarstwo. Podręcznik 

do zawodu technik hotelarstwa. Tom III. Część 

2 

 

 WSiP  materiał 
edukacyjny 

 2. REALIZACJA USŁUG 
W RECEPCJI 
 
 

 Podręcznik do nauki 
zawodu technik 
hotelarstwa 
 

 Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja 
HGT.06. Część 2 

 WSiP  materiał 
edukacyjny 

  

 

TECHNIK ORGANIZACJI TURYSTYKI 422 104 

KLASA I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. PODSTAWY TURYSTYKI G. LESZKA PODSTAWY TURYSTYKI WSiP 15/2014 

2. ORGANIZACJA IMPREZ I 
USŁUG 
TURYSTYCZNYCH 

M. PEĆ, I. MICHNIEWICZ OBSŁUGA RUCHU TURYSTYCZNEGO 
CZ. I 

WSIP 974/1/2019 

3. GEOGRAFIA 
TURYSTYCZNA 

B. Steblik, L. Rzepka GEOGRAFIA TURYSTYCZNA CZĘŚĆ 1 WSiP 20/2015 



 

 
4. . 

 
j. angielski zawodowy 

 
Samulczyk- Wolska 

 
Język ang zawodowy w branży 
turystyczno-hotelarskiej 

 
WSiP 

 
zeszyt ćwiczeń- 
materiały 
edukacyjne 

 

KLASA II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. PODSTAWY TURYSTYKI  Grażyna Leszka  
PODSTAWY TURYSTYKI 

 WSIP 15/2014 

 
2. 

ORGANIZACJA IMPREZ I 
USŁUG 
TURYSTYCZNYCH 

 Iwona Michniewicz 
Maria Peć 

 ORGANIZACJA IMPREZ I USŁUG 
TURYSTYCZNYCH część  2 

 WSIP  974/1/2019 

3. GEOGRAFIA 
TURYSTYCZNA 

 B.STEBLIK 
L.RZEPKA 

 GEOGRAFIA TURYSTYCZNA CZĘŚĆ 1 WSIP   20/2015 

4.  j. angielski zawodowy  Samulczyk- Wolska  angielski zawodowy w branży 
turystyczno- hotelarskiej 

 zeszyt ćwiczeń  materiały 
edukacyjne 

  

  

KLASA III 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr 
dopuszczenia 

1. PRACOWNIA TURYSTYKI M. PEĆ, I. MICHNIEWICZ OBSŁUGA RUCHU TURYSTYCZNEGO 
CZ. IV 

REA 422 103 

2. ORGANIZACJA IMPREZ I 
USŁUG TURYSTYCZNYCH 

M. PEĆ, I. MICHNIEWICZ OBSŁUGA RUCHU TURYSTYCZNEGO 
CZ. III 

REA 974/1/2019 



 

3. GEOGRAFIA 
TURYSTYCZNA 

 B.STEBLIK 
L.RZEPKA 

GEOGRAFIA TURYSTYCZNA CZĘŚĆ 2 WSIP   20/2015 

  

 KLASA IV  

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr 
dopuszczenia 

1. GEOGRAFIA 
TURYSTYCZNA 

 B.STEBLIK 
L.RZEPKA 

GEOGRAFIA TURYSTYCZNA CZĘŚĆ 2 WSIP   20/2015 

2 PRACOWNIA 
TURYSTYKI 

M.Peć, I. Michniewicz Obsługa ruchu turystycznego cz.IV REA 422 103 

3. ORGANIZACJA IMPREZ 
I USŁUG 
TURYSTYCZNYCH 

M. PEĆ, I. MICHNIEWICZ OBSŁUGA RUCHU TURYSTYCZNEGO 
CZ. III 

REA 974/1/2019 

 

  

TECHNIK USŁUG KELNERSKICH 513 102 

KLASA I 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. OBSŁUGA 
KONSUMENTA 

R. SZAJNA, 
D. ŁAWNICZAK 

OBSŁUGA KELNERSKA WSiP 3/2014 

2.  JĘZYK OBCY 
ZAWODOWY 

K. Sarna JĘZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W BRANŻY 
GASTRONOMICZNEJ (TECHNIK ŻYWIENIA I 
USŁUG GASTRONOMICZNYCH, TECHNIK 
USŁUG KELNERSKICH 

WSiP materiały 
edukacyjne 



 

3. TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA 
I ZASADY 
ŻYWIENIA 

M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWANIE I 
WYDAWANIE DAŃ CZ. I,  

WSiP  
HGT.02 

4. WYPOSAŻENIE I 
ZASADY  
BEZPIECZEŃSTWA 
W GASTRONOMII 

A.KASPEREK 
M. KONDRATOWICZ 

WYPOSAŻENIE I ZASADY BEZPIECZEŃSTWA W 
GASTRONOMII 
(podręcznik nieobowiązkowy) 

WSiP HGT.02 

  

 

KLASA II 

  

Lp. Przedmiot Autor Tytuł Wydawnictwo Nr dopuszczenia 

1. JĘZYK OBCY 
ZAWODOWY 

K. Sarna JĘZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W BRANŻY 
GASTRONOMICZNEJ (TECHNIK ŻYWIENIA I 
USŁUG GASTRONOMICZNYCH, TECHNIK 
USŁUG KELNERSKICH 
 

WSiP materiały 
eukacyjne 

2. OBSŁUGA 
KONSUMENTA 

R. SZAJNA, 
D. ŁAWNICZAK 

OBSŁUGA KELNERSKA WSiP 3/2014 

3. TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZN
A i ZASADY 
ŻYWIENIA 

M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWANIE I 
WYDAWANIE DAŃ CZ. I, CZ. II 

WSiP  
HGT.02 

 


