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Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego

   Technikum nr 3 Gastronomiczno–Hotelarskie
ul. Wawel 1 w Sosnowcu
Regulamin wojewódzkiego konkursu
„UCZNIOWSKIE INSPIRACJE KULINARNE”
§1
INFORMACJE OGÓLNE O  KONKURSIE
1. Organizatorem wojewódzkiego konkursu „Uczniowskie Inspiracje Kulinarne” jest Technikum nr 3 Gastronomiczno-Hotelarskie - Centrum Kształcenia Zawodowego                          i Ustawicznego ul. Grota Roweckiego 64, 41-200 Sosnowiec.

2. Konkurs w roku szkolnym 2020/2021 odbędzie się w formie on-line.
3. Cele konkursu:
· rozwijanie zainteresowań uczniów sztuką kulinarną, 
· upowszechnianie zasad prawidłowego sporządzania potraw,
· konfrontacja wiedzy i umiejętności uczniów z różnych szkół,
· nawiązywanie współpracy pomiędzy szkołami,
· podniesienie poziomu kształcenia zawodowego,
· kształtowanie umiejętności pracy w zespole.
§2
WARUNKI UCZESTNICTWA W  KONKURSIE
1. Uczestnikami konkursu są 2-osobowe zespoły, składające się z uczniów wszystkich klas Technikum lub Branżowej Szkoły, kształcący się w zawodach:
· Technik żywienia i usług gastronomicznych
· Technik technologii żywności
· Technik hotelarstwa
· Technik usług kelnerskich
· Kucharz
· Kelner
· Piekarz
· Cukiernik
2. Każdy zespół ma opiekuna ze swojej szkoły, który w wyznaczonym terminie przesyła wypełniony formularz zgłoszeniowy (załącznik nr 1) na adres e-mail: cook.ckziu@o2.pl lub przesyła faksem: (032)266-27-01.
3. Każdy uczestnik wraz z opiekunem wyraża pisemną zgodę na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystanie wizerunku w zakresie realizacji konkursu oraz w celu promocji           i rozpowszechniania konkursu „Uczniowskie Inspiracje Kulinarne” (klauzula zgody zamieszczona w formularzu zgłoszeniowym).  
§3
ZASADY PRZEPROWADZENIA KONKURSU 

1. Zespół reprezentujący daną szkołę składa się z 2 uczniów.

2. Uczniowie sporządzają po 1 porcji: dania zasadniczego oraz przystawki. Zadanie konkursowe należy wykonać w swojej macierzystej szkole z zachowaniem reżimu sanitarnego, w czasie 120 minut.
3. Materiał konkursowy podlegający ocenie ma zawierać:

a) zdjęcia:

- 2 zdjęcia z potrawami konkursowymi wraz z wizytówką szkoły i nazwą potrawy (osobno przystawka i osobno danie zasadnicze),


- 1 zdjęcie drużyny konkursowej wraz z opiekunem oraz wizytówką szkoły.
 b) krótki filmik z przygotowania dań konkursowych (do 10 minut), w którym będzie można ocenić:
- kompletny strój ochronny,
- przygotowanie stanowiska pracy,

- przestrzeganie zasad BHP,

- różnorodność wykorzystanych technik sporządzania potraw,
- wygląd i aranżacja potraw.

c) receptury wraz ze sposobem wykonania (załącznik nr 2).

4. Prace wszystkich zespołów uczestniczących w konkursie należy przesłać w dniu 23.03.2021 r. do godz. 15:00 w formie elektronicznej na adres e-mail: cook.ckziu@o2.pl 
Po tym terminie nadesłane prace lub w innej formie, nie będą podlegały ocenie konkursowej. Wyniki zostaną ogłoszone w dniu 29.03.2021 r. O wynikach konkursu szkoły zostaną poinformowane drogą elektroniczną na adres sekretariatu szkoły. Relacja                 z konkursu zostanie zamieszczona na stronie szkoły CKZiU pod adresem: www.ckziu.com zakładka Gastronomik. 
§4
OCENIANIE KONKURSU 

1. Do zespołu oceniającego powołuje się przedstawicieli pracodawców reprezentujących


branże gastronomiczną.
2. Ocena jest dokonywana według kryteriów, z którymi oceniający zapoznają się w dniu konkursu. 

3. Zespół, który otrzyma największą liczbę punktów z zadania konkursowego zostaje


zwycięzcą konkursu. 
§5
FINANSOWANIE KONKURSU 

1. Szkoły biorące udział w konkursie ponoszą wszystkie koszty związane z uczestnictwem.
§6
NAGRODY
1. Uczniowie biorący udział w konkursie otrzymają dyplomy za udział oraz nagrody za zajęcie:

· I miejsca: szkolenie z sushi w restauracji „Gurin Sushi” w Katowicach lub Sosnowcu w kwocie 600 zł,
· II miejsca: bon do sklepu ze sprzętem gastronomicznym na kwotę 100 zł, 
· III miejsca: bilety do kina na kwotę 50 zł.
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