
OFERTA EDUKACYJNA 
W ROKU SZKOLNYM 2026/2027

DLA ABSOLWENTÓW SZKÓŁ PODSTAWOWYCH



TECHNIKUM 
KIERUNKI KSZTAŁCENIA 

 TECHNIK 
EKONOMISTA

 TECHNIK REKLAMY

 TECHNIK 
WETERYNARII

 TECHNIK ŻYWIENIA 
I USŁUG 

GASTRONOMICZNYCH 

 TECHNIK USŁUG 
KELNERSKICH

 TECHNIK ORGANIZACJI 
TURYSTYKI

 TECHNIK 
HOTELARSTWA

 TECHNIK PRZEMYSŁU 
MODY

 TECHNIK USŁUG 
FRYZJERSKICH

 TECHNIK FOTOGRAFII 
I MULTIMEDIÓW

 TECHNIK STYLISTA

TECHNIKUM NR 1 TECHNIKUM NR 3 TECHNIKUM NR 7 

www.ckziu.com



PRACA SZKOŁA 
WYŻSZA 

MATURATYTUŁ 
TECHNIKA

www.ckziu.com

PERSPEKTYWY ZAWODOWE 
PO UKOŃCZENIU 
TECHNIKUM 



BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA 
KIERUNKI KSZTAŁCENIA 

KUCHARZ

PIEKARZ

CUKIERNIK

KELNER

FRYZJER

KRAWIEC

NR 4 GASTRONOMICZNA NR 9 RZEMIEŚLNICZO-
ARTYSTYCZNA

www.ckziu.com



PRACA BRANŻOWA SZKOŁA
II STOPNIA

LICEUM OGÓLNOKSZTAŁCĄCE 
DLA DOROSŁYCH

(od II klasy)

MATURA

SZKOŁA WYŻSZA 

TYTUŁ TECHNIKA

www.ckziu.com

PERSPEKTYWY ZAWODOWE 
PO UKOŃCZENIU 

BRANŻOWEJ SZKOŁY I STOPNIA



www.ckziu.com

TECHNIKUM NR 1 



TECHNIK EKONOMISTA

. ZDOBĘDZIESZ ZAWÓD CENIONY NA 
RYNKU PRACY. 

NAUCZYSZ SIĘ PROWADZENIA 
I PLANOWANIA WŁASNEJ FIRMY.

POZYSKASZ DOBRZE PŁATNĄ PRACĘ.

PODEJMIESZ STUDIA NA POKREWNYM 
LUB INNYM WYBRANYM KIERUNKU 
KSZTAŁCENIA. 

www.ckziu.com

TECHNIK EKONOMISTATECHNIK EKONOMISTA



TECHNIK REKLAMY

.

ZDOBĄDZIESZ SZEROKIE MOŻLIWOŚCI 
ZATRUDNIENIA.

NAUCZYSZ SIĘ SPRZEDAŻY PRODUKTÓW 
I USŁUG REKLAMOWYCH.

ROZWINIESZ KREATYWNOŚĆ I TWÓRCZOŚĆ.

ZAPROJEKTUJESZ I WYKONASZ ŚRODKI 
REKLAMOWE.

PRZEPROWADZISZ 
KAMPANIE REKLAMOWE.

www.ckziu.com



TECHNIK WETERYNARII

ZDOBĘDZIESZ PRACĘ, 
KTÓRA SPRAWIA CI 

PRZYJEMNOŚĆ.

ZDOBĘDZIESZ WIEDZĘ 
Z ZAKRESU DIAGNOSTYKI 
I PROFILAKTYKI 
WETERYNARYJNEJ.

POZNASZ ANATOMIĘ 
I FIZJOLOGIĘ ZWIERZĄT. 

NAUCZYSZ SIĘ METOD 
LECZENIA CHORÓB 
ZWIERZĄT. 

POZNASZ ZASADY 
CHOWU I ROZRODU 

ZWIERZĄT.

ZDOBĘDZIESZ 
DOŚWIADCZENIE 

POPRZEZ KSZTAŁCENIE 
DUALNE. 

www.ckziu.com



www.ckziu.com

TECHNIKUM NR 3
BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA NR 4 



TECHNIK ŻYWIENIA 
I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 

ROZWINIESZ PASJE POZNAJĄC TAJNIKI 
SZTUKI KULINARNEJ.

NAUCZYSZ SIĘ GOTOWAĆ JAK 
PRAWDZIWY SZEF KUCHNI.

POZNASZ RÓŻNORODNOŚĆ SMAKÓW.

NAUCZYSZ SIĘ PRACY W ZESPOLE.

ZDOBĄDZIESZ DOŚWIADCZENIE I PRACĘ.

www.ckziu.com



TECHNIK USŁUG  
KELNERSKICH 

NAUCZYSZ SIĘ KOMPLEKSOWEJ OBSŁUGI 
KONSUMENTA NA POZIOMIE 
TECHNIKUM.

POZNASZ RÓŻNE METODY SERWOWANIA 
POTRAW.

STANIESZ SIĘ PROFESJONALNYM 
DORADCĄ KLIENTA.

ZDOBĄDZIESZ ZAWÓD TAK STARY JAK 
LUDZKOŚĆ.

www.ckziu.com



TECHNIK HOTELARSTWA

POZNASZ 
FUNKCJONOWANIE 
INFRASTRUKTURY 
HOTELOWEJ.

NAUCZYSZ SIĘ 
FACHOWEJ 

I KOMPLEKSOWEJ 
OBSŁUGI GOŚCIA 

HOTELOWEGO.

NAUCZYSZ SIĘ 
PRACY W ZESPOLE.

ZDOBĄDZIESZ NOWE 
DOŚWIADCZENIE 

I PRACĘ.

DOWIESZ SIĘ JAK 
KOORDYNOWAĆ 
DZIAŁANIA ZWIĄZANE 
Z FUNKCJONOWANIEM 
OBIEKTU. 

www.ckziu.com



TECHNIK ORGANIZACJI 
TURYSTYKI

POZNASZ NOWYCH I CIEKAWYCH LUDZI.

UDOSKONALISZ SWOJE KOMPETENCJE 
JĘZYKOWE.

BĘDZIESZ PRACOWAĆ, A ZARAZEM 
PODRÓŻOWAĆ.

NAUCZYSZ SIĘ SPRZEDAWAĆ I ROZLICZAĆ 
USŁUGI I IMPREZY TURYSTYCZNE.

ZDOBĄDZIESZ UMIEJĘTNOŚCI 
ORGANIZACYJNE. 

www.ckziu.com



KUCHARZ

ROZWINIESZ SWOJE PASJE UCZĄC SIĘ 
PROFESJONALNEGO SPORZĄDZANIA 
POTRAW I NAPOJÓW.

POZNASZ ZASADY PRAWIDŁOWEGO 
PRZECHOWYWANIA ŻYWNOŚCI.

NAUCZYSZ SIĘ DOBIERAĆ ZASTAWĘ 
STOŁOWĄ DO WYDAWANIA POTRAW 
I NAPOJÓW.

ZDOBĘDZIESZ DOŚWIADCZENIE 
W TRAKCIE KSZTAŁCENIA W SZKOLE.

www.ckziu.com



PIEKARZ

www.ckziu.com

SPORZĄDZAJ 
PÓŁPRODUKTY  
PIEKARSKIE. 

PRACUJ W ZESPOLE.

UCZ SIĘ OD 
PROFESJONALISTÓW, 

ZDOBĄDŹ DOŚWIADCZENIE 
I PRACĘ.

NAUCZ SIĘ FACHOWO 
PRZYGOTOWYWAĆ 

SUROWCE DO PRODUKCJI 
WYROBÓW PIEKARSKICH. 

OBSŁUGUJ MASZYNY 
I URZĄDZENIA 
STOSOWANE 
W PRODUKCJI 
WYROBÓW 
PIEKARSKICH. 

DOWIEDZ SIĘ JAK 
DZIELIĆ CIASTA ORAZ 

KSZTAŁTOWAĆ KĘSY NA 
WYROBY PIEKARSKIE



CUKIERNIK 

NAUCZYSZ SIĘ WYTWARZANIA 
WYROBÓW CIASTKARSKICH 

I CUKIERNICZYCH.
SAMODZIELNIE WYKONASZ ELEMENTY 

DEKORACYJNE WYROBÓW 
CUKIERNICZYCH.

DOWIESZ SIĘ JAK ORGANIZOWAĆ 
I NADZOROWAĆ PRACĘ CUKIERNI.

ROZWINIESZ KREATYWNOŚĆ 

www.ckziu.com

ZDOBĘDZIESZ WIEDZĘ Z ZAKRESU 
OBSŁUGI URZĄDZEŃ DO PRODUKCJI 

WYROBÓW CUKIERNICZYCH I 
CIASTKARSKICH.



KELNER

UCZ SIĘ PROFESJONALNEJ OBSŁUGI 
PODCZAS SERWOWANIA POTRAW I 
NAPOJÓW 

MASZ BEZPOŚREDNI KONTAK  
Z KONSUMENTEM .

NAUCZ SIĘ WYBIERAĆ ZASTAWĘ 
STOŁOWĄ I SPOSOBY SERWOWANIA 
POTRAW I NAPOJÓW

ZDOBYWAJ DOŚWIADCZENIA 
W TRAKCIE KSZTAŁCENIA W SZKOLE I 
NOWE ZNAJOMOŚCI W CODZIENNEJ 
PRACY www.ckziu.com



www.ckziu.com

TECHNIKUM NR 7
BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA NR 9 



TECHNIK 
PRZEMYSŁU MODY

www.ckziu.com

POZNASZ PROCES WYTWARZANIA 
ODZIEŻY

POZNASZ ŚWIAT MODY.

STWORZYSZ WŁASNE KOLEKCJE

NAUCZYSZ SIĘ PROJEKTOWAĆ UBRANIA

POZNASZ NOWOCZESNE SYSTEMY 
KOMPUTEROWE PRZEZNACZONE DO 

WSPOMAGANIA PROCESÓW 
PROJEKTOWANIA I KONSTRUKCJI 

ODZIEŻY.



TECHNIK 
USŁUG FRYZJERSKICH

www.ckziu.com

ROZWINIESZ SWÓJ 
TALENT 

ZDOBYWAJĄC WIEDZĘ 
I UMIEJĘTNOŚCI.

ROZWINIESZ SWOJĄ 
POMYSŁOWOŚĆ. 

STANIESZ SIĘ 
PROFESJONALISTĄ .

ZDOBĘDZIESZ 
ATRAKCYJNY ZAWÓD 

I PRACĘ.

POZNASZ TAJNIKI 
STYLIZACJI 
I PIELĘGNACJI 
FRYZUR.



TECHNIK 
STYLISTA

POZNAJ TAJNIKI STYLIZACJI 

ZDOBĄDŹ WIEDZĘ Z ZAKRESU PROJEKTOWANIA I 
WYKONYWANIA UBIORU, FRYZUR I MAKIJAŻU 

POZNAJ TAJNIKI DOBORU PALETY KOLORÓW, 
WZORÓW, ZESTAWIEŃ 

I DODATKÓW

PRACUJ Z LUDŹMI I KREUJ ICH WIZERUNEK. 

UCZ SIĘ OD PROFESJONALISTÓW, ZDOBĄDŹ 
DOŚWIADCZENIE I SATYSFAKCJONUJĄCĄ PRACĘ.

www.ckziu.com



TECHNIK FOTOGRAFII 
I MULTIMEDIÓW

www.ckziu.com

ZATRZYMASZ CZAS, UCHWYCISZ 
CHWILĘ, NADASZ ŻYCIU BARW.

ZORGANIZUJESZ PRACE ZWIĄZANE 
Z REJESTRACJĄ, OBRÓBKĄ 
I WIZUALIZACJĄ OBRAZU.

ZDOBĘDZIESZ ATRAKCYJNY 
ZAWÓD I PRACĘ.

NAUCZYSZ SIĘ REALIZACJI 
PROJEKTÓW GRAFICZNYCH 

I MULTIMEDIALNYCH.



KRAWIEC

www.ckziu.com

POZNASZ TECHNOLOGIE WYTWARZANIA 
ODZIEŻY

NAUCZYSZ SIE  KONSTRUKCJI I 
MODELOWANIA UBIORU

NAUCZYSZ SIĘ OBSŁUGI MASZYN I 
URZĄDZEŃ STOSOWANYCH W PROCESIE 

WYTWARZANIA ODZIEŻY

WYKONASZ WYROBY ODZIEŻOWE



www.ckziu.com

FRYZJER

SAMODZIELNIE WYKONASZ
STYLIZACJE FRYZUR.

ZDOBADZIESZ WIEDZĘ Z ZAKRESU 
STRZYŻENIA WŁOSÓW.

NAUCZYSZ SIĘ WYKONYWANIA ZABIEGÓW 
PIELĘGNACYJNYCH I CHEMICZNYCH 

WŁOSÓW.

ROZWINIESZ SWOJE ZAINTERESOWANIA.



PRACA PO UKOŃCZENIU SZKOŁY W KRAJU I ZA GRANICĄ.

ATUTY SZKOŁY

STYPENDIA MOTYWACYJNE, NAUKOWE ORAZ ZAWODOWE.

PRZYJAŹNI NAUCZYCIELE I BEZPIECZNA SZKOŁA.

BEZPŁATNE STAŻE I PRAKTYKI ZAWODOWE U PRACODAWCÓW.

STAŻE ZAWODOWE W HISZPANII, PORTUGALII. 

NOWOCZESNE LABORATORIA I PRACOWNIE ZAWODOWE.

www.ckziu.com



NASI PARTNERZY



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 

SZKOŁA POSIADA 
AKREDYTACJĘ ERASMUS+ 

Na lata 2021–2027 
W SEKTORZE KSZTAŁCENIA I SZKOLENIA 

ZAWODOWEGO 

UCZNIOWIE NASZEJ SZKOŁY ODBYWAJĄ STAŻE 
ZAGRANICZNE W RAMACH PROGRAMU 

ERASMUS + 
KSZTAŁCENIE I SZKOLENIE ZAWODOWE (KA1)



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI ZAGRANICZNE 

KRAJE 
PARTNERSKIE 

TO: 
HISZPANIA  

PORTUGALIA



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

STAŻE I PRAKTYKI 
ZAGRANICZNE 



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE

WARUNKI KSZTAŁCENIA 
ZAWODOWEGO ODPOWIADAJĄ 

RZECZYWISTYM WARUNKOM 
PRACY.



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE

NOWOCZESNA BAZA DYDAKTYCZNA POZWALA 
NA KSZTAŁCENIE NA NAJWYŻSZYM POZIOMIE.



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE



www.ckziu.com

NASZE NOWOCZESNE 
PRACOWNIE



www.ckziu.com

DORADZTWO ZAWODOWE 

W NASZEJ SZKOLE 
ZAPLANUJESZ 

KARIERĘ Z 
DORADCAMI 

ZAWODOWYMI



www.ckziu.com

8 KWIETNIA 2025, GODZ. 11:00 – 18:00
Dzień Ósmoklasisty z CKZiU

DZIEŃ OTWARTY SZKOŁY



CENTRUM KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO
UL. GROTA-ROWECKIEGO 64

41-200 SOSNOWIEC
+48 32 266 06 82; +48 32 291 20 94

sekretariat@ckziu.com
www.ckziu.com

Opracowały: Katarzyna Olszak
Anna Lasak

NOWOCZESNA SZKOŁA Z TRADYCJAMI
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