Zatgcznik nr 1c

PROCEDURA KORZYSTANIA Z PRACOWNI ZAWODOWYCH
W PRACOWNIACH GASTRONOMICZNYCH UL. WAWEL 1

1. Do szkoty moze uczgszczaé uczen bez objawow chorobowych sugerujacych infekcje drog
oddechowych oraz gdy domownicy nie przebywajg na kwarantannic lub w izolacji
w warunkach domowych.

2. Czekajac na wejscie do szatni uczniowie zachowuja odpowiedni dystans 1,5 m oraz maja
zakryte usta i nos (maseczka/przytbica).

3. Uczniowie w obecnosci nauczyciela wchodza do pomieszczen kuchennych majac zakryte
usta i nos, dezynfekujg dlonie.

4. Uczniowie sg zobowigzani zakrywac usta i nos podczas pracy do momentu zakonczenia
zajec¢. Uczen opuszczajac pomieszczenia kuchenne ma obowigzek zakry¢ usta i nos.

5. Nauczyciel zobowiazany jest, rozpoczynajac lekcje z klasa/grupa zapyta¢ o stan zdrowia
uczniow.

6. Uczen korzysta wylacznie =z narzedzi bedacych wyposazeniem  warsztatow
gastronomicznych.  Uczniowie nie moga wymienia¢ si¢ narzgedziami ani zadnymi
przedmiotami miedzy soba.

7. Przedmioty 1 sprzg¢ty znajdujace si¢ w pomieszczeniach gastronomicznych, sg na biezgco
dezynfekowane i po zakonczeniu zajec.

8. Po skonczeniu zaje¢ przez dang klase/grupe, wszystkie sprzety kuchenne wraz
z powierzchniami nieruchomymi stanowigcymi Wyposazenie kuchni, zaplecza i sali
konsumenckiej sg dezynfekowane.

9. Przed i po opuszczaniu pomieszczen kuchennych nie robimy zgromadzen i obowigzkowo

zakrywamy usta i nos oraz zachowujemy dystans 1,5 m.



